Food-Processing Initiative e.V.
NewsLetter 01/02

Inhalte

Gegenwart

Kontaktnetzwerk NRW-Bulgarien

Turkeiforum online

Vergangenheit

Inhouse Workshop
Workshop Kooperationspreis
Functional Food

Koélner FoodTec Tage 2002

Zukunft

Interpack 2002
Anuga FoodTec 2003

NewsTicker

Workshop Kooperationspreis
2002

Unternehmerreise nach
Stdafrika

Easternpartenariat Lublin 2002,
Polen

Das Kooperationsnetzwerk zur Steigerung Ihrer Exportchancen

Food-Processing NRW — Bulgarien

Der Food-Processing |Initiative (FPI) e.V. organisiert und koordiniert in
Zusammenarbeit mit dem Ministerium fur Wirtschaft und Mittelstand, Energie und
Verkehr des Landes NRW, das Kooperationsnetzwerk ,Food-Processing NRW —

Bulgarien®.

Zielsetzung des Kooperationsnetzwerkes ist die Unterstitzung mittelstdndischer
Unternehmen der Food-Processing Branche in NRW  zur Steigerung lhrer

AuRenhandelsaktivitaten mit bulgarischen Unternehmen.

Aktive Unterstiitzung bei der Suche nach geeigneten Kooperationspartnern und
Finanzierungsmaoglichkeiten in  Bulgarien und Nordrhein-Westfalen hilft den
Unternehmen der Branche neue Mérkte zu erschlieRen und Exportchancen zu

verbessern.

So wird langfristig ein Forum zur Erhéhung der Exportchancen geboten, dass die

Erfolgspotentiale im Besonderen in Staaten Siid-Ost-Europas bertiicksichtigt.

Unternehmerforum Food-Processing NRW-Trkei

Einladung: Unternehmerforum Food NRW-Tiirkei im Internet

Besuchen Sie das deutsch-tirkische Unternehmerforum im Internet unter
www.foodprocessing.de. Hinter der tlrkischen Fahne finden Sie unsere neuste
Informationsplattform.  Hier erhalten Sie zahlreiche Informationen zum
Branchenschwerpunkt Food-Processing Tirkei. Auf der anderen Seite liefert die
Plattform turkischen Unternehmen Daten und Fakten zur Erndhrungsbranche NRW.
Die Kooperationsbérse bietet ein Forum fir Kooperationsgesuche und
Kooperationsgebote aus beiden Landern und tragt so zu einem direkten Austausch
bei. Den Unternehmen wird durch das Forum Food-Processing NRW-Tlrkei ein

direkter Zugang zu einem waschenden Markt mit groBem Potenzial geboten.

<«www.foodpro.de ist jetzt www.foodprocessing.de »
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Ausziige der
Kooperationsgesuche
Lublin, Polen

Vertrieb von ,frozen fruits”

Gebrauchtmaschinen fiir die
Herstellung von ,ice cream”

Vertrieb von Schweineteilen
(vacuum packing or in bulk)
und Delicatessen

Gemeinsame Produktion von
gesalzenen, gefrorenen
Pilzen

Aufbau eines Netzwerks zum
Verkauf von Krautern

Auszige der

Kooperationsgesuche
Kooperationspreis 2002

Partner aus der Druck-
industrie, Fast-Food- und
Lebensmittelverpackungs-
industrie

Partner aus der Lebensmittel-
industrie zum Test einer
neuen Verpackung

Partner aus der Backbranche
zum Aufbau eines
zukunftsfahigen Marketing-
netzwerkes ,Brot mit Qualitat”
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Inhouse Workshop als Werbeplattform

Beispiel einer erfolgreichen Kooperation

Die Gemeinschaftsveranstaltung der Mitglieder des FPI e.V. TEAM GmbH; Paderborn
und der Dr. Otto Suwelack Nachf. GmbH & Co. KG; Billerbeck fand am 19.02.2002 unter
guter Beteiligung im Hause der Dr. Otto Suwelack GmbH & Co. KG statt.

Der "Inhouse Workshop" mit dem Titel "Beispiel einer erfolgreichen Kooperation in der
Erndhrungsindustrie” wurde durch die Team GmbH initiilert und koordiniert. Der Food-

Processing Initiative e.V. unterstitzte TEAM bei der Akquisition und Bewerbung.

Falls Sie planen, in lhrem Hause einen Workshop / eine Veranstaltung zu einem
aktuellen Thema auszurichten, kénnen Sie uns gerne ansprechen. Wir unterstiitzen Sie
gerne bei den Vorbereitungen (inhaltliche Gestaltung, Referenten, Veranstaltungs-
hinweise in unseren Infomedien, etc.). Mit diesen Veranstaltungen kénnen Sie lhre
Potenziale lhren Partnern, lhren Zulieferern und Kunden, aber auch den politischen

Entscheidungstragern und Multiplikatoren prasentieren.

Workshop zum Wettbewerb — Kooperationspreis Food-Processing NRW 2002

Kooperation als Motor des Wettbewerbs

Minster, 06.03.2002, 17.30 Uhr erfolgreiches Ende des ersten Workshops zum
Wettbewerb ,Kooperation und Innovation in der Prozesskette Food-Processing in NRW*.
Nach drei Stunden angeregter Diskussion waren sich die Teilnehmer aus Wirtschaft und
Wissenschaft einig: Kooperationen sind die Motoren des Wettbewerbs. Zusammenarbeit
ob horizontal, vertikal oder lateral ist der Weg, um im immer scharfer werdenden
Wettbewerb zu bestehen. Ziel einer Kooperation ist die Uberwindung eines
(Innovations-)Engpasses ohne den Verlust der wirtschaftlichen und rechtlichen
Selbsténdigkeit (E. Staudt 1992). Wissen bindeln, Kompetenzen nutzen, mit dem
Erfolg, Innovationen schneller als andere in marktfahige Produkte umzusetzen. Weitere
positive Effekte sind nach Ansicht der Firmen: Verbesserung der Kostenpositionen bei
Entwicklungskosten, Fertigungs- und Vertriebskosten, Verbesserung der Marktposition,

Risikominimierung sowie die Erhéhung der Ertrage.

Wichtig sei ein stetig offener Dialog zwischen den Parteien. Ein kurzer klarer Vertrag,
der die strategische Ausrichtung und Zielformulierung, Regeln der Zusammenarbeit, bei
Streitféllen die Sanktionen sowie Regeln der Abrechnung beinhaltet, stehe vor der

Umsetzung einer erfolgreichen Kooperation.

Uber eines waren sich am Ende alle Firmen einig: die besten Kooperationen entstehen

dann, wenn innovative Unternehmen zum offenen  Gedankenaustausch

zusammentreffen. So nutzten die Teilnehmer den Workshop fir neue Kontakte - der

erste Schritt zu Kooperationen und Innovationen in der Prozesskette Food-Processing.
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Mit Functional Food zum Erfolg?!

Functional Food: Chancen — Potentiale

Die am 05.03.2002 in der Industrie und Handelskammer Ostwestfalen zu Bielefeld
durchgefilhrte Fachveranstaltung zum Thema ,Functional Food, war ein voller
Erfolg.  Zahlreiche Vertreter aus Wirtschaft und Wissenschaft der
Erndhrungsbranche horten interessante Vortrage zum Thema. Herr Dr. Boris
Riemer, Rechtsanwalt aus Lérrach stellte in seinem Vortrag den rechtlichen

Rahmen fir die Bewerbung funktioneller Lebensmittel dar.

Herr Gierer aus Bornheim und Herr Frankel aus Schweden berichteten lGber ihre
praktischen Erfahrungen mit der Umsetzung und Vermarktung von Functional Food
Produkten. Functional Food stehe fir "Innovation, Gesundheit, Zukunft" und sei,
darin waren sich die Redner einig, ein wichtiger Nischenmarkt. Empfehlenswert sei,
so Herr Gierer die Projektvorhaben gleich zu Anfang durch einen Fachanwalt priifen

zu lassen.

Bisherige Konzepte und Ziele von Functional Food stellte Herr Prof. Dr. Helmut
Heseker, Universitat Paderborn vor. Untersuchungen zeigten einen Anstieg an
Vitamin- und Mineralstoffunterversorgung bei alteren Menschen und eine klare
Zunahme an Ubergewichtigen und Adipositas. Die Entwicklung von Funktionellen

Lebensmitteln auf Basis der Erndhrungswissenschaft konnte dem entgegenwirken.

Herr Prof. Dr. Ulrich Krell, Rechtsanwalt aus Gummersbach zeigte anhand von
Beispielen aus der Praxis wie die Functional Food unter Einbindung des
Lebensmittelrechts beurteilt werden. Des Weiteren gab er einen Einblick in die
derzeitige Entwicklung des LMBG und EU-Recht.

Aufgrund des positiven Zuspruchs der Teilnehmer werden wir weitere
Veranstaltungen zum Thema "Functional Food" durchfihren. lhre Anregungen

nehmen wir gerne entgegen.

Lebensmitteltechnologie im Focus von Prozesstechnik & Sicherheit

Kdlner FoodTec Tage 2002

Am 14.03.2002 prasentierte der Food-Processing Initiative e.V. unter dem Titel
www.foodpro.de: Ein Informationsnetzwerk fir die Erndhrungswirtschaft in den
Foren der Kdlner FoodTec Tage. Unterstutzt wurde die Prasents des FPI e.V. durch
einen Stand im Foyer. Die Besucher der Fachforen nutzten den Stand um sich Gber
Aufgaben und Ziele des Vereins und uber Inhalte der Internetplattform

www.foodprocessing.de zu informieren.

Die Oekoland AG, Diisseldorf, Mitglied des FPI e.V. hat in Kéln den
dritten ,,Supernatural Bio-Discounter” eroffnet. Auf rund 600 m?
werden Bio-Produkte des taglichen Bedarfs zu giinstigen Preisen
angeboten.
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sinteressante
Links*

Fachzeitschriften (Auszug)

Lebensmitteltechnik
www.lebensmitteltechnik-
online.de

Lebensmittelhandel
www.|z-net.de

Fleisch
www.afz.de

Milch
www.vv-verlag.de
www.th-mann.de

Bier
www.brauwelt.de

Flussiges Obst
www.fluessiges-obst.de
www.sachon.de

Getranke
www.harnisch.de
www.alkohol-industrie.de
www.matthaes.de

Backwaren
www.pflaum.de
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Internationale Fachmesse der Verpackungs- und SiRwarenindustrie

FPI e.V. auf der Interpack 2002

Der FPI e.V. nutzt die diesjahrige internationale Fachmesse der Verpackungs-
maschinen, -materialien und Stisswarenmaschinen um sich und seine Mitglieder zu
prasentieren. In Halle 7 Stand BO8 erfahren die Besucher alles Uber die Aufgaben
und Ziele, derzeitige und zukiinftige Projekte des FPI e.V. Schauen Sie vorbei, Sie

sind herzlich eingeladen.

Anuga FoodTec 2003 internationale Fachmesse der Lebensmitteltechnologie

FPI Firmengemeinschaftstand auf der Anuga FoodTec 2003

Der FPI e.V. plant im Rahmen der Anuga FoodTec 2003 einen Firmen-
gemeinschaftstand. Die Fachmesse der Lebensmitteltechnologie in Kdln bietet eine
qualifizierte Plattform flir nationale und internationale Unternehmen. Eine gute
Moglichkeit Fachkompetenzen auf einem Messestand zu biindeln und so einem
internationalen Publikum zu prasentieren. Erganzt wiirde die Prasentation durch
Fachkreise, Firmenprasentationen und Diskussionsforen, sowie einer einheitlichen
AufRendarstellung (Flyer, Anzeigen, etc.). Vorteil fir die Unternehmen: nutzen von
Synergieeffekten, gro® angelegte Werbung, geringer Aufwand und Kostenteilung
fur Kiiche, Catering, Werbung, etc..

Aktuelle Informationen

NewsTicker

Workshop Kooperationspreis 2002

Es sind noch Plétze frei!

10.04.2002 in den Raumen der Effizienz-Agentur NRW Duisburg. Thema
LJnitiierungs- und Gestaltungsmerkmale erfolgreicher Kooperationen*
17.04.2002 im Technologiezentrum in Bielefeld. Thema "Ansatzpunkte und Felder

von Kooperationen in der Erndhrungsindustrie”

Unternehmerreise nach Siidafrika
Das Sidafrikanische Wirtschaftsministerium, in Zusammenarbeit mit dem Afrika

Verein e.V. |adt Sie zu einer Erkundungsmission vom 13.-19.04.2002 ein.

Easternpartenariat Lublin 2002, Polen
Am 13. und 14. Juni findet wahrend der ,Lublin Celebrations” vom 10.-16.06.2002
eine Firmenkontaktborse statt. Die Kontaktbérse wird durch Seminare zu den

einzelnen Markten begleitet.
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Messebeteiligung

Interpack 2002
24.- 30. April 2002
Dusseldorf

Europartner 2002
Juni 2002
Dortmund

InterMopro 2002
06.-09. Oktober 2002
Dusseldorf

Anuga FoodTec 2003
08.- 11. April 2003
Koln

Impressum

Food-Processing Initiative e.V.
August-Bebel-Strasse 58
33602 Bielefeld
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V.i.S.d.P. Sabine Golinski
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